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t iQué disfrutéis tod@s de estos dias tan entrafiables!,
desde P&P os deseamos una feliz Navidad £ y
préspero afio nuevo 2021. Lo abrazaremos con
esperanza, deseando que sea mucho mejor que el que
estamos a punto de dejar atras
‘Connecting Food', startup’ ganadora del concurso de innovacion ‘Baking the Future Challenge’ de Europastry
A pesar de las dificultades de este 2020,
nadie nos quitara las ganas v la ilusion de
Europastry, compafifa especialista del sector de masas congeladas de panaderfa, lanzd en junio el concurso EEIC B e e Lkl
'Baking the Future Challenge’. Es una convocatoria innovadora con el objetivo de revolucionar el mundo de la ®
panaderia a través de las nuevas tecnologias, de la mano de las startups méas innovadoras. ‘
Como parte de su compromiso con la innovacion, el foco de Europastry es impulsar proyectos disruptivos,
convirtiéndose en ‘partner’ de las ‘startups’ que quieran “cambiar las reglas del juego del sector panadero’ Vasipo de PanitPirea
segun indica el comunicado emitido por la compafiia panadera. O B 23 dic. 2020
Final en el centro de I+D de Europastry @ PANyPIZZA
@Pan_yPizza
Durante la final del concurso, celebrada el 10 de septiembre en el Cereal, el centro de I+D de Europastry, los 10 Casi el 70% de los #consumidores espafioles afirma
finalistas seleccionados defendieron sus proyectos ante un jurado compuesto por miembros de la Direccion que estaria dispuesto a pagar mas por #productos o
de la compafiia, entre ellos, Jordi Gallés, presidente ejecutivo; Daniel Calvo, director general de Iberia, Jordi Insertar Ver en Twitter
Fabregat, director de operaciones y desarrollo de inversiones, y Joan Quilez, director de tecnologia.
Finalmente obtuvo el galardén ‘Connecting Food' una ‘startup’ francesa que se basa tecnologia innovadora en el
campo de la trazabilidad del producto. Es una ambiciosa propuesta que conecta a los consumidores con los Lo que se cuece en Twitter
agricultores, utilizando la tecnologia ‘blockchain’, la cual retine toda la informacion de trazabilidad del
producto de forma instantdnea. A través del proyecto de Connecting Food, Europastry impulsara la .
o _ , - Se cuece en twitter
transparencia hacia el consumidor, a través de una trazabilidad total de sus productos. _ , _
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Finalistas Croustillant y Neareo
Federacidon de Asociaciones de Celiacos d
Por su parte Croustillant y Neareo lograron hacerse con los dos premios finalistas. Croustillant es una de las @FACEceliacos
empresas lideres en el reparto a domicilio de productos de panaderia en el centro de Paris. Su tecnologia le ¢ Os apetece poner en practica una receta facil y
permite entregar a diario antes de las 7:00 am sus productos recién horneados sin necesidad de despertar a saludable? 2
sus clientes. o .
Aqui podéis aprender a preparar unos ricos nachos de
maiz caseros, ideales para acompafiar hummus o
Por su parte, Neareo, de origen belga, es una empresa especializada en dar soluciones a medida para los guacamole @& #MovimientoCeliaco
puntos de venta mediante el uso de codigos QR; su solucion utiliza inteligencia artificial, ‘chatbots’ que guian al
] ] By ] 5 o uudirectoalpaladar.com/recetas-de-ape...
usuario para que pueda obtener informacion precisa sobre los productos de la compafiia. Europastry trabajara
con estas dos startups para ofrecer nuevas soluciones tecnoldgicas a sus clientes que mejoren su
experiencia de compra, asi como la de sus consumidores.
Nachos caseros crujientes de maiz y semillas...
rrors from your connection. Te explicamos paso a paso, de manera sencilla, la
To n | at yOUé.€TM re a human (and elaboracion de la receta de nachos de maiz
not a spambot). directoalpaladar.com
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